
　
　
　
　
　
　仕

入
れ
の
状
況
に
よ
り
、内
容
が
変
わ
る
事
が
ご
ざ
い
ま
す
。一
〇
％
の
サ
ー
ビ
ス
料
が
別
途
か
か
り
ま
す
。

高
尾
御
膳
〈
平
日
昼
限
定
〉

一
の
膳 
イ
ベ
リ
コ
豚
の
朴
葉
焼

 
生
姜
お
こ
わ

 

吸
い
と
ろ

二
の
膳 

信
州
サ
ー
モ
ン
の
ス
モ
ー
ク

 

茗
荷
と
胡
瓜
の
山
椒
味
噌
和
え

 

は
や
の
塩
名
田
揚
げ

 

万
願
寺
と
う
が
ら
し

三
の
膳 

夏
野
菜
と
梅
干
の
煮
浸
し

 

茄
子
胡
麻
和
え

 

も
ろ
へ
い
や
辛
子
浸
し

食
事 

手
打
ち
蕎
麦

 
 

天
ぷ
ら

甘
味　
　

 

季
の
物

　

四
、四
〇
〇
円

●
高
尾
御
膳
は
平
日
の
み　

午
後
三
時
ま
で　

土
・
日
・
祝
日
は
お
休
み
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

高尾御膳



う
か
い
竹
亭
コ
ー
ス

前
菜 

と
う
も
ろ
こ
し
す
り
流
し

 

信
州
サ
ー
モ
ン
の
ス
モ
ー
ク

 

胡
瓜
と
茗
荷
の
山
椒
味
噌
和
え

 

ぶ
ど
う
豆

 

夏
野
菜
と
梅
干
の
煮
浸
し

 

茄
子
胡
麻
和
え

 

も
ろ
へ
い
や
辛
子
浸
し

炭
火
焼
き 

鰻
の
蒲
焼
き

お
椀
替
り 

じ
ゅ
ん
さ
い
鍋

 
 

鱧
し
ん
じ
ょ
う

凌
ぎ 

手
打
ち
蕎
麦　

天
ぷ
ら

食
事 

う
か
い
特
選
牛
朴
葉
焼

 
五
郎
兵
衛
米

 
 

汁　

香
の
物

甘
味　
　

 

季
の
物

九
、
九
〇
〇
円

季
節
の
コ
ー
ス

前
菜 

と
う
も
ろ
こ
し
す
り
流
し

 
信
州
サ
ー
モ
ン
の
ス
モ
ー
ク

 

胡
瓜
と
茗
荷
の
山
椒
味
噌
和
え

 

ぶ
ど
う
豆

 

夏
野
菜
と
梅
干
の
煮
浸
し

 

茄
子
胡
麻
和
え

 

も
ろ
へ
い
や
辛
子
浸
し

炭
火
焼
き 

鮎
塩
焼

お
椀
替
り 

じ
ゅ
ん
さ
い
鍋

 
 

鱧
し
ん
じ
ょ
う

凌
ぎ 

手
打
ち
蕎
麦　

天
ぷ
ら

食
事 

イ
ベ
リ
コ
豚
朴
葉
焼

 

五
郎
兵
衛
米

 
 

汁　

香
の
物

甘
味　
　

 

季
の
物

七
、
七
〇
〇
円

仕
入
れ
の
状
況
に
よ
り
、内
容
が
変
わ
る
事
が
ご
ざ
い
ま
す
。一
〇
％
の
サ
ー
ビ
ス
料
が
別
途
か
か
り
ま
す
。

じゅんさい鍋 　 鱧しんじょう


