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ー
ス
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、
九
○
○
円

寄
せ
た
て 

と
う
ふ

丸
茄
子
揚
げ
浸
し

本
日
の
湊
よ
り

穴
⼦
ご
飯

表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す
。
サ
ー
ビ
ス
料
⼗
三
％
を
別
途
頂
戴
し
て
お
り
ま
す
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仕
入
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に
よ
り
、
内
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に
な
る
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が
ご
ざ
い
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す
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ゃ
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ぶ
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ン
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メ
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立
て

あ
げ
田
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ー
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に
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内
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な
る
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て

季
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彩
り
重
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ふ
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ス

五
、
五
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胡
麻
と
う
ふ

季
節
の
彩
り

あ
げ
田
楽

名
物 

豆
⽔
と
う
ふ

表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す
。
サ
ー
ビ
ス
料
⼗
三
％
を
別
途
頂
戴
し
て
お
り
ま
す
。

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

御
食
事

甘
味 

　※
お
一
人
様
一
、
一
〇
〇
円
で

　
牛
コ
ン
ソ
メ
と
う
ふ
に
変
更
で
き
ま
す
。

※
お
部
屋
ご
と
統
一
で
の
変
更
の
み
承
っ
て
お
り
ま
す
。

 



お
す
す
め
ア
ラ
カ
ル
ト

特
撰
和
牛
網
焼
き
︵
七
〇
グ
ラ
ム
︶
＋
三
、
八
○
○
円

黒
⽑
和
⽜
の
ラ
ン
プ
・
イ
チ
ボ
を

丹
念
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

柔
ら
か
い
食
感
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

大
⼭
鶏
照
り
焼
き

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
肉
質
の
良
い
⼤
⼭
鶏
を

自
家
製
の
タ
レ
で
⾹
ば
し
い
照
り
焼
き
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

＋
一
、
六
○
○
円

静
岡
県
駿
河
湾
産
の
桜
え
び
の

香
ば
し
い
⽢
み
と
サ
ク
サ
ク
の
⾷
感
を

ご
堪
能
下
さ
い
。

桜
え
び
か
き
揚
げ

＋
二
、
〇
○
○
円
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