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　※
お
一
人
様
一
、
一
〇
〇
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で

　
牛
コ
ン
ソ
メ
と
う
ふ
に
変
更
で
き
ま
す
。

※
お
部
屋
ご
と
統
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で
の
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更
の
み
承
っ
て
お
り
ま
す
。
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す
す
め
ア
ラ
カ
ル
ト

特
撰
和
牛
網
焼
き
︵
七
〇
グ
ラ
ム
︶
＋
三
、
八
○
○
円

黒
⽑
和
⽜
の
ラ
ン
プ
・
イ
チ
ボ
を

丹
念
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

柔
ら
か
い
食
感
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

大
⼭
鶏
照
り
焼
き

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
肉
質
の
良
い
⼤
⼭
鶏
を

自
家
製
の
タ
レ
で
⾹
ば
し
い
照
り
焼
き
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

＋
一
、
六
○
○
円
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