
月光百合根クレープ 蟹 キャビア
Moonlight lily root crepe, crab caviar

車海老/北海蛸の逸品
Prawn/Northern Sea Octopus Specialty

旬の恵み野菜 諸味サバイヨン
Aged Kitaakari, Various Flavor Sabayon

蝦夷鹿 炭火焼
Ezo Venison

鹿島〝蛤″ 筍 すき鍋
Kashima Clam Sukiyaki

“うかい厳選牛”サーロイン炭火焼き
Ukai's carefully selected beef sirloin, grilled over charcoal

花山葵 うかい揚げ 釜炊きご飯
Flower Wasabi, Deep-Fried Ukai, and Rice Cooked in a Pot

★〆のお食事“変更”にて承ります.

※ 愛知県産選 “鰻蒲焼” 釜炊きご飯
※ 早堀 “筍” 釜炊きご飯

名物”肉匠”どら焼き 京都産抹茶
Special Japanese sweet and Matcha tea from Kyoto prefecture

“ 余韻への導…”
各種食後のお酒 又は “幻のトアルコトラジャ”ドリップ淹れコーヒー

別途2,640円頂戴致します。
Extra charge : Drip coffee “TOARCO TORAJA” 2,640yen

一般的に食肉の生食は食中毒のリスクがあります。
お子様・ご高齢の方・食中毒に対する抵抗力の弱い方は、食肉（牛肉）の生食をお控えください。

仕入れの状況により事前の予告なく変更になる場合がございます。

In general, eating raw meat carries the risk of food poisoning.
Please refrain from consuming this product if you are a child, elderly, or have a weakened immune systeam.

The menu is subject to change without notice, depending on availability.

肉匠 新春お献立



鮑 /伊勢海老セレクト お献立

月光百合根クレープ 蟹 キャビア
Moonlight lily root crepe, crab caviar

車海老/北海蛸の逸品
Prawn/Northern Sea Octopus Specialty

旬の恵み野菜 諸味サバイヨン
Aged Kitaakari, Various Flavor Sabayon

津軽鴨 つみれ鍋
Tsugaru duck meatball hotpot

鮑料理または伊勢海老料理
※どちらか１つお選びいただけます。

Steamed abalone
or

Spiny lobster
*Please choose one of the following.

但馬牛 極上シャトーブリアン
【匠のこだわり最高な火入れをお楽しみ下さい】

Tajima beef chateaubriand

花山葵 うかい揚げ 釜炊きご飯
Flower Wasabi, Deep-Fried Ukai, and Rice Cooked in a Pot

名物”肉匠”どら焼き 京都産抹茶
Special Japanese sweet and Matcha tea from Kyoto

“余韻への導…”
各種食後のお酒又は“幻のトアルコトラジャ”ドリップ淹れコーヒー

別途2,640円頂戴いたします。
Extra charge : Drip coffee “TOARCO TORAJA” 2,640yen

一般的に食肉の生食は食中毒のリスクがあります。
お子様・ご高齢の方・食中毒に対する抵抗力の弱い方は、食肉（牛肉）の生食をお控えください。

仕入れの状況により事前の予告なく変更になる場合がございます。
In general, eating raw meat carries the risk of food poisoning.

Please refrain from consuming this product if you are a child, elderly, or have a weakened immune system.
The menu is subject to change without notice, depending on availability.
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