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大山鶏照り焼き 
＋1,100 円 

ジューシーで肉質の良い大山鶏を 
自家製のタレで香ばしい 
照り焼きに仕上げました。 

特撰和牛網焼き（70ｇ） 
＋3,300 円 

黒毛和牛のランプ・イチボを 
丹念に焼き上げました 

柔らかい食感とジューシーな味わいを 
ご堪能下さい 

金目鯛唐揚げ 
＋2,500 円 

金目鯛をサクッとした唐揚げに。 
お好みでレモン・だし醤油と一緒に 

お召し上がりください 

季節のおすすめ 

アスパラふらい 
＋1,100 円 

太いアスパラを贅沢に 
丸々一本フライにしました 

サクサク触感を塩コショウ・レモンと一緒に 
お楽しみください 




