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Teppanyaki Restaurant Ukai-tei
鉄板料理 うかい亭
その魅力を紐解く、3つのファクター Three elements that unravel its charm ▶

MENU

うかい亭 大阪
厳選牛ディナーコース

Ukai Selected Japanese Wagyu-Beef  Course

オマール海老 旬野菜サラダ
Lobster & Seasonal Vegetables Salad

季節の冷製スープ
Today’s Soup

シェフのお薦め鮮魚
Chef’s Recommended Seafood

うかい亭スペシャリティ 鮑の岩塩蒸し
Ukai-tei Speciality “Abalone”

うかい厳選牛ステーキ
Ukai Selected Japanese Wagyu-Beef Steak

ガーリックライス
Garlic Fried Rice

メロン
Melon

プティフール
Little Sweets
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Teppanyaki Restaurant Ukai-tei
鉄板料理 うかい亭
その魅力を紐解く、3つのファクター Three elements that unravel its charm ▶

MENU

うかい亭 大阪
神戸牛ディナーコース
Kobe beef Dinner Course

オマール海老 旬野菜サラダ
Lobster & Seasonal Vegetables Salad

季節の冷製スープ
Today’s Soup

シェフのお薦め鮮魚
Chef’s Recommended Seafood

本日の焼野菜
TEPPANYAKI Today’s Vegetables

うかい亭スペシャリティ 鮑の岩塩蒸し
Ukai-tei Speciality “Abalone”

神戸牛ステーキ
KOBE Beef Steak

ガーリックライス
Garlic Fried Rice

メロン
Melon

プティフール
Little Sweets


