
花　
　
　

　
　
　
　
　
　
　

一
四
、
〇
〇
〇
円

先
八
寸

　

落
花
生
と
う
ふ

　
　

柿
な
ま
す

　

か
ま
す
炙
り
寿
し

　
　

合
鴨
ロ
ー
ス
煮

　
　
　

く
わ
い

名
物

　

あ
げ
田
楽

御
造
り

　

本
日
の
湊
よ
り

合
肴

　

海
老
芋
含
め
煮

名
物

　

豆
水
と
う
ふ

焼
物

　

甘
鯛
若
狭
焼

御
食
事

　

鮭
ご
飯

甘
味

　

り
ん
ご
蜜
煮

芝

特
別
会
席

　
　
　
　

二
二
、
〇
〇
〇
円

一
、
寄
せ
と
う
ふ

一
、
あ
げ
田
楽

一
、
あ
わ
び
椀

一
、
芝
の
八
寸

　
　
　

ず
わ
い
蟹
ジ
ュ
レ

　
　
　
　

ふ
く
唐
揚
げ　

鮪
寿
し

一
、
伊
勢
海
老
な
べ

一
、
特
選
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
炭
火
焼

一
、
百
合
根
ご
飯

一
、
季
節
の
甘
味

月　
　
　

　
　
　
　

一
七
、
〇
〇
〇
円

先
八
寸

　

落
花
生
と
う
ふ

　
　

柿
な
ま
す

　

か
ま
す
炙
り
寿
し

　
　

合
鴨
ロ
ー
ス
煮

　
　
　

く
わ
い

名
物

　

あ
げ
田
楽

御
造
り

　

本
日
の
湊
よ
り

合
肴

　

海
老
芋
含
め
煮

名
物

　

豆
水
と
う
ふ

焼
物

　

特
選
和
牛
炭
火
焼

御
食
事

　

鮭
ご
飯

甘
味

　

り
ん
ご
蜜
煮

竹　

平
日
限
定　
　

八
、
八
〇
〇
円

先
付

　

牛
す
じ
大
根

名
物

　

あ
げ
田
楽

御
造
り

　

本
日
の
湊
よ
り

焼
八
寸

　

鮭
味
噌
柚
庵
焼

　
　

柿
白
和
え

　

青
葉
占
地
浸
し

　
　

海
老
旨
煮

　
　
　

い
ち
ょ
う
芋

名
物

　

豆
水
と
う
ふ

御
食
事

　

鯛
ご
飯

甘
味

   

豆
乳
ぷ
り
ん

昼
コ
ー
ス　
　

 

〜
三

時

迄

季
節
限
定

翁
と
う
ふ

鍋
仕
立
豆
水
と
う
ふ
を

翁
と
う
ふ
に
変
更
出
来
ま
す
。

（
変
更
は
お
部
屋
毎
と
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。）

御
子
様
御
膳

　
　
　
　
　
　

六
、〇
〇
〇
円

豆
水
と
う
ふ
・
お
造
り
・
揚
物
･
煮
物

焼
物　

等
・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
・
果
物

  

（
税
込
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
途
）

※
季
節
食
材
の
為
、料
理
内
容
に
多
少
の
変
更
が
あ
る

　

 

場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
の
で
予
め
ご
了
承
下
さ
い
。

御

品

書

き

令

和

五

年
　
十

一

・

十

二

月

【

祝

膳

】　
　

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

二
〇
、〇
〇
〇
円

　

晴
れ
の
日
に

　

季
節
の
味
覚
を

　

盛
り
込
ん
だ

　

華
や
か
な
お
祝
い
の
膳
。

　

皆
様
の
大
切
な
ひ
と
と
き
を

　

美
し
く
彩
り
ま
す
。

※

御
注
文
頂
く
お
料
理
の
コ
ー
ス
は

　
　

皆
様
統
一
で
お
願
い
致
し
ま
す
。

※
但
し
、
三
日
前
迄
の
事
前
予
約
に
限
り
ま
す
。


