
本日のオードブルアミューズ

季節のスープ
本日のオードブル

桜エビのコンキリエ

うかい特選牛サーロインステーキ

ガーリックライス 又は 稲庭うどん
うかい特選牛ランプステーキ

デザート・コーヒーデザート・コーヒー

スペシャルランチコース

桜鯛のヴァプール
～春ウドと共に～

※差額￥2.640 で厳選サーロインにグレードアップ可能

※差額￥3.520 で厳選フィレにグレードアップ可能

\11,000

［平日のみ］

ランチコース

\7,700

Lunch Course Menu
Special Lunch Course Menu

Today’s Appetizer

Seasonal Soup

Amuse

Today’s Appetizer

Shrimps Conchiglie

Ukai Beef Steak

Ukai Beef Steak
Fried Girlic Rice

Dessert & Coffee Dessert & Coffee

Steamed Red snapper



デザート・コーヒー

地蛤と蕗の薹

うかい厳選牛サーロインステーキ

ガーリックライス

鮑の岩塩蒸し

うかい特選牛サーロインステーキ

ガーリックライス

デザート・コーヒー

料理長より本日の逸品

ブランケット・ド・ヴォー桜マスと旬野菜のテリーヌ

デザート・コーヒー

うかい特選牛ランプステーキ

フランス産ホワイトアスパラガス

アイナメと瀬谷ウドのロースト

料理長より本日の逸品

フランス産ホワイトアスパラガス

季節のスープ 季節のスープ

￥18.700

［平日のみ］

あざみ野グルマンコース

￥13.200 ￥24.200

鮑とうかい厳選牛コース旬の味覚のコース

-うかい亭スペシャリティ-

メバルと竹の子のパエリア

～ビゴールパンチェッタ・コンテ～

～オマール・クリュスタッセ～～ブルターニュ産仔牛と旬野菜～

Special Dinner Course MenuGourmet Course Menu Seasonal Course 

A dish from the chef A dish from the chefCharcoal-grilled Clams

Seasonal Vegetables Terrine Stewed Calf &  Vegetables White Asparagus with Lobster

Seasonal Soup Seasonal SoupRoasted White Asparagus

Ukai Beef Steak Roasted Fat greenling Salt-Steamed Abalone

Top Quality Ukai Beef Steak

Fried Girlic Rice 

Dessert & CoffeeDessert & Coffee

Fried Girlic Rice

Ukai Beef SteakRockfish Paella

Dessert & Coffee
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