
おまかせ

毛蟹たっぷり加賀蓮根 秋の蓮蒸し
縞海老 白茄子 柑橘ジュレ仕立て

本日の鮮魚を藁焼き
特製 黒にんにく醤油とお薬味で

伝助穴子と雲丹
うかいのお揚げ稲荷寿し 朴葉の香り

名残の鱧で松茸巻き   松茸香る美味出しと

秋の盛り込み

伊勢海老の包み焼

（うかい田村牛に変更+ 3,300円）
東京Ｘ肩ロース   松茸木の子たっぷりすき鍋

新いくら 秋野菜 釜炊き

本日のデザート

22,000円

※仕入れによりメニュー内容が変更になることがございます。

※すべての価格には消費税 (10%) が含まれております。　別途サービス料 (10%) を承ります。


